
68€ par
personne

P l a t
Suprême de chapon au vin de paille et à la
truffe, pomme duchesse et déclinaison de
légumes 

De s s e r t

Fondant à la châtaigne, tombée de fruits d’hiver,
crème legère au Birlou, coupe de Champagne

C h a r i o t  d e  f r o m a g e s

E n t r é e s  

Gâteau aux deux saumons, crevettes,
crème d’avocat facon guacamole

Brioche perdue, foie gras de canard et
magrets fumés,  figue, éclats de noisettes
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